
Koch/Köchin 

Für die Ausbildung ist kein bestimmter Schulabschluss vorgeschrieben. Mit 
einem guten Hauptschulabschluss hast Du allerdings bessere Chancen. Darüber 
hinaus musst Du einen guten Geschmacks- und Geruchssinn haben. Außerdem 
solltest Du sowohl psychisch als auch körperlich belastbar sein.  

Ein gewisses Organisationstalent und die Fähigkeit, im Team arbeiten zu 
können, dürfen außerdem auch nicht fehlen. Zudem verschaffen Dir diese 
Qualitäten zusätzliche Bonuspunkte: eine schnelle und sorgfältige Arbeitsweise, 
Rechenfertigkeit, Fingerfertigkeit, Kreativität, gutes Gedächtnis, Sorgfalt und 
gute mündliche Kommunikationsfähigkeiten. 

Die Ausbildung zum Koch ist eine duale Ausbildung. Du besuchst also eine 
Berufsschule und arbeitest in einem Ausbildungsbetrieb. In der Berufsschule 
lernst Du alles über die Küche und den Service. Außerdem werden Dir die 
wichtigsten Grundlagen des Kochens beigebracht. Du lernst nicht nur regionale 
Rezepte kennen, sondern auch die ausländische Küche. Schon während der 
Ausbildung zum Koch kannst Du eigene Ideen einbringen und umsetzen. Das 
erlernte Wissen aus der Schule darfst Du dann in Deinem Ausbildungsbetrieb 
direkt anwenden.  

Vergütung richtet sich nach Bundesland und Tarifvertrag. 

1. Lehrjahr € 730,-- im Monat (brutto) 
2. 2. Lehrjahr € 840,-- im Monat (brutto) 
3. 3. Lehrjahr € 950,-- im Monat (brutto) 

 

Das sind Deine Aufgaben als Koch/Köchin: 

• Fachwissen parat haben, z. B. über Ernährungsregeln oder 
Hygienevorschriften 

• Lebensmittel fachgerecht lagern und zubereiten 
• Gäste beraten und betreuen 
• Preise für Speisen, Getränke und Menüs kalkulieren  
• Speisen kreativ und fachmännisch anrichten 
• Menüfolgen planen 
• Speisen und Menüs kreieren  
• Lieferanten auswählen und Lebensmittel beschaffen (Einkauf) 

 



Das bietet Dir der Beruf: 

• jede Menge Abwechslung und kreative Freiheit 
• Sicherheit für die Zukunft 
• vielseitige Karrierechancen z. B. im Ausland oder auf einem 

Kreuzfahrtschiff 
• selbstständiges und flexibles Arbeiten 
• Teamwork 
• Fachwissen über Lebensmittel und deren Verarbeitung 

Weitere Informationen zu allen Ausbildungsberufen im Gastgewerbe 
findest Du unter: www.dehoga.de  
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